Gratinierter Ziegenkase
Pumpernickel | Rote Bete | Salat
Walnuss | Baguette | Barlauch-Chimichurri

A GH

Tatar vom Matjes

Apfel | Meerrettich | Pinienkern | Pumpernickel | Rote Bete
Rote Zwiebel | Saure Gurke | Baguette | Barlauch-Chimichurri
AH

Frahlingssalat mit Rhabarber-Vinaigrette
Salat | Beere | Gurke | Lauchzwiebel | Paprika
Pinienkern | Tomate | Baguette

A H;M; O

Wurzfleisch vom Geflugel
Zitrone
Baguette

A; D; F; L; O | E150c

SpargelcremesUppchen
Einlage | Barlauch | Crouton
Serrano-Chip

A;G;O;L

Avocado-Turmchen
Avocado | Pumpernickel | Feta von Violife
getrocknete Tomate | Rote Bete

A O;N

Baguette (2 Scheiben)

Wahlweise dazu:
Barlauch-Chimichurri

H; O

Barlauch Butter

G

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.

14,

12,-

-

10,-



Saftige Entenbrust
12 Stunden sous vide gegart

Orangenjus | Rotkohl | KI6Re | Semmelbutter
AGLO

Ossobuco vom Kalb
Geschmorte Kalbsbeinscheibe

Portweinjus | Frihlingsgemuse | Kartoffel-Speckpuree
O; G L

Rinderzunge & Spargel*
Sauce Hollandaise | 200g wei3er Spargel

Petersilien-Kartoffeln | Nussbutter
C G

Schnitzel & Spargel*
Wiener Art"

Sauce Hollandaise | 200g weil3er Spargel | Petersilien-Kartoffeln
A;C F, G N

Schweinebackchen*
Landskron-Schwarzbier-Sauce | FrihlingsgemuUse
Kartoffel-Speckpuree

A; G L; O

Schweineschnitzel*
Wiener Art”

Kleiner Salat | Backofen-Pommes frites
A CFH MN,O

Ravioli & Spargel
Gefullt mit feiner Spargelcreme

Kirschtomate | Grana Padano | Nussbutter
A C G

Weil3er Spargel
2509

Sauce Hollandaise | Petersilien-Kartoffeln
GG

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.

27,-

26,-

25,-

24, -

23,-

22,-

21,-

21,-



Kaninchenleber* 20,-
Portweinjus | Fruhlingsgemuse
Kartoffel-Speckpuree

GLO

Ofen-SuRRkartoffel 20,-

Tomaten-Avocado-Salsa | Chili-Dip
Feta von Violife | Koriander | Kleiner Salat

H;M; N; O

Spinatknédel 19,-
Austernpilzragout | Kirschtomate | Lauchzwiebel

Pinienkern | Kleiner Salat
ACGFEGHLMNO

No Steak-Burger 24, -
Mit einem frischen Urgetreide-Bun

120g Steak von Planted | Camembert von bedda | Preiselbeere

Rostzwiebel | Salat | Saure Gurke | Tomate | White Smoked BBQ-Sauce

AM

Ein veganes Steak?! Das ist doch alles nur Chemie!

Mooomentchen!

Planted zeigt, dass pflanzlich genauso saftig, zart und umami-wuchtig sein
kann wie ,echtes” Fleisch — ganz ohne Zusatzstoffe. Hergestellt aus
naturlichen Zutaten und durch Fermentation veredelt, begeistert das Steak
nicht nur uns, sondern auch Spitzenkoche wie Tim Malzer und Sternekoch
Tim Raue... Der hat das Steak Ubrigens mitentwickelt.

Bacon Burger — Unser Waldblick Original 23,-
Mit einem frischen Burgerbrotchen der Backerei Ziller

180g Rindfleisch-Patty | Kase | Bacon | Rostzwiebel | Rote Zwiebel

Saure Gurke | Salat | Tomate | Burgersauce | BBQ-Sauce

A CGMN

Schnitzel Burger 19,-
Mit einem frischen Burgerbrotchen der Backerei Ziller

160g Schweineschnitzel | Kase | Rote Zwiebel | Saure Gurke

Salat | Tomate | Burgersauce | BBQ-Sauce

A CGMN

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.



Rumpsteak aus Argentinien
Dazu reichen wir Portweinjus

Lo

Das argentinische Rumpsteak begeistert durch seine zarte Textur und den
aromatischen Geschmack. Mit seinem saftigen Fleisch und dem typischen
Fettrand liefert es ein intensives Geschmackserlebnis. Perfekt gebraten —aufRen
knusprig und innen butterzart - ist es ein echter Genuss.

Lammrucken vom irischen Salzwiesenlamm
Dazu servieren wir Portweinjus

L, O

Das irische Salzwiesenlamm ist eine wahre Delikatesse. Die Lammer weiden

auf den salzhaltigen Klstenwiesen Irlands, die reich an Grasern und Krautern sind.
Diese besondere Ernahrung sorgt fur unglaublich zartes Fleisch mit einem
einzigartigen Geschmack, der es zu einem echten Premium-Produkt macht.

Tomahawk vom deutschen Duroc-Schwein
Dazu reichen wir Landskron Schwarzbier-Sauce

A L; O

Durch die feine Marmorierung erhalt das Fleisch beim Grillen ein wunderbares
Aroma und einen zarten Biss. Die Fettaderchen schmelzen beim Braten und
verleihen dem Tomahawk seinen typischen Geschmack. Fur Liebhaber von
hochwertigem Duroc-Fleisch ist das Tomahawk vom Schwein ein absolutes Muss.

No Steak — Das vegane Steak von Planted

Dazu servieren wir eine vegane Pfeffersauce

E

Das Planted Steak ist ein echtes Highlight. Zart, saftig und voll intensivem
Umami. 100 % pflanzlich — 0 % Kompromiss. DAS ist die pflanzliche Antwort
auf Steak. Aus natUrlichen Zutaten gemacht - fur alle, die bewussten
Genuss schatzen.

Duroc-Schweinefilet im Bacon-Mantel
Dazu servieren wir Landskron Schwarzbier-Sauce

A L; O

Das Duroc Schweinefilet ist eine wahre Delikatesse. Durch die feine Marmorierung
und das nussige Aroma hebt sich dieses Filet deutlich von herkdbmmlichem
Schweinefleisch ab. Es garantiert zartes, saftiges Fleisch mit einem intensiven,
einzigartigen Geschmack — perfekt fur alle, die hochste Qualitat schatzen.

Gegrillte ganze Forelle
Dazu reichen wir Nussbutter und Zitrone

L, O

Die Forelle Uberzeugt mit zartem, saftigem Fleisch und einem feinen, leicht
nussigen Aroma. Ganz gegrillt, erhalt sie eine kdstlich knusprige Haut, die perfekt
zum milden Fischgeschmack passt. Eine edle Wahl, die sowohl durch ihre Frische
als auch durch ihre Vielseitigkeit begeistert.

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.

28,-

26,-

24 -

22,-

20,-

18,-



Gemiusebeilagen

200g frischer gruner Spargel 16,-
mit Sauce Hollandaise
C G
200g frischer weil3er Spargel 14,-
mit Sauce Hollandaise
[ee]
2509 frischer weilBer Spargel 16,-
mit Sauce Hollandaise
[ee]
Extra Sauce Hollandaise 2,-
GG
Austernpilzragout 9, -
F,L;N; O
Kleiner Salat o6,-
Beere | Gurke | Paprika | Salat | Tomate | Zwiebel | Rhabarber-Vinaigrette
Frdhlingsgemuse 6,-
Champignon | Karotte | Kirschtomate | Lauchzwiebel | Rote Zwiebel | gruner Spargel
Rotkohl 4 -
mit Speck
o

Sattigungsbeilagen

Ofen-SuRRkartoffel 14 -

Tomaten-Avocado-Salsa | Chili-Dip | Feta von Violife | Koriander
o

Kartoffelgratin 6,-
Spinatknédel (2 stuck) 6,-

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.



Backofen-SufRRkartoffel Pommes frites

mit Sour Cream
G

Backofen-Pommes frites

Mayonnaise oder Ketchup
G

Rosti-Pommes frites

Mayonnaise oder Ketchup

G
Kartoffel-Speckpuree
G
Petersilien-Kartoffeln

Klof3 (2 stuck)

mit Semmelbutter
A; G

Baguette (3 scheiben)

Wahlweise dazu:
Barlauch-Chimichurri

H; O

Barlauch Butter
G

Toppings

Barlauch-Chimichurri

H; O

Barlauch Butter

Krauterbutter

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.



Mousse au Chocolat
Schokoerde | Beere | Moos | Rhabarberkompott

A;CiG H

Warmer Apfelstrudel

Vanilleeis | Schlagsahne

A; G H

Rhabarberkompott

Vanilleeis | Beere | Haferflocken-Crumble | Minze

AF

Mini-Créme Bralée
Erdbeersorbet | Haferflocken-Crumble | Minze

A GG

,Despresso”
Kleine Dessertuberraschung & Espresso

A GG

Nussknacker
3 Kugeln Vanille- & Nusseis | Nuss | Schlagsahne | Karamellsauce

A GG

Eierlikorbecher
3 Kugeln Vanilleeis | Schlagsahne | Eierlikér

A GG

Coupe Danemark
3 Kugeln Vanille- & Nusseis | Nuss | Schlagsahne | Karamellsauce

A C G

Eingeweckte Rote Grutze
1 Kugel Vanilleeis | Beerengrutze

A C G

Affogato (Vanilleeis auf Espresso)
Schlagsahne

A GG

Kindereisbecher ,Eisclown”
1 Kugel Eis | Schlagsahne | bunte Smarties

A GG

Preise in € inkl. MwSt.

vegetarisch vegan

Alle Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

* Alle Gerichte mit Sternchen sind auch als Seniorenportion erhaltlich.

12,



